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Un nuovo progetto per la Puglia: “AGRIBIT - Trasferimento di innovazioni biotecnologiche al sistema agroalimentare pugliese”
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Evoluzione dei prodotti lattiero-caseari tradizionali e piccole medie imprese
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Tipicita dei prodotti lattiero-caseari e microrganismi autoctoni
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Innovazione e tipicita nei prodotti lattiero caseari
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Caratterizzazione dei prodotti carnei fermentati ed uso di starter microbici
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