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23 febbraio 2006 ore 16.30 – Martina Franca – Sala Arcadia Palazzo Ducale

TIPICITA’ E QUALITA’ DEI PRODOTTI 
LATTIERO-CASEARI E DERIVATI DELLA CARNE

Si prega di confermare la partecipazione via e-mail a: agribit@ispa.cnr.it o via fax al numero 0805929373

con il patrocinio 
del Comune di 

Martina Franca


